Food, Wine, Cocktails & View
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Café frappé / Iced latte 6.50
Orange ou citron presse 6.00
Coca-Cola / Zéro 33cl 6.00
Limmonade 33cl 6.00
Fever-Tree Tonic Mediterranean 20cl  6.00
Orangina 25cl 6.00
Jus de fruit 25cl 6.00
Thé glacé maison 8.00
Fever-Tree Ginger Beer 20cl 6.00
Badoit Rouge 33cl 6.00
Evian ou Badoit 75cl 7.00
Red Bull 25cl 6.00
BIERES PRESSION

25cl  50cl
Fada Blanche 5.00/8.50
Moretti Blonde 5.00/8.50
Biere du moment 5.50/9.50
Fada IPA 5.50/9.50
Picon biere 5.50/9.50
Panaché 5.50/9.50
Tango 5.50/9.50
Monaco 5.50/9.50

COCKTAILS

Douceur des Alizés
Rhum, passion, fraise, coco & jus d'ananas

Spicy Margarita
Tequila Spicy potion, Cointreau, jus de citron
vert & sirop d'agave

Fresh Flower
Gin, liqueur de Sureau, jus de citron vert,
Fever-Tree Mediterranean Tonic & romarin

Cosmo Le Nétre

Vodka infusée a la vanille, Mandarine
Napoléon, jus de citron vert & jus de
cranberry

Espresso Martini
Vodka infusée & la vanille, Kahlda & café

BOISSONS CHAUDES

EXpresso

Noisette

Cafée ameéricain

Café creme ou Cappuccino
Chocolat chaud

Décaféine

Double café

Thé ou infusion (Sup. menthe fraiche 1€)

BIERES BOUTEILLE

Desperados 33cl
Corona 33cl

Cidre 25cl

Biere sans alcool 33cl

Pisco Sour
Pisco, citron vert, Angostura Bitters & sirop d'agave

Mandarine Sidecar
Mandarine Napoléon, Cognac, jus de citron
& sirop de canne

Royal de Normandie
Champagne, Fine Calvados & sirop de rose

Bella Rosa
Liqueur de passion, Cointreau, jus de pomme, sirop
derose & lime

Cinnamon Bourbon
Bourbon, cannelle, cranberry, lime & ginger beer
Pink's

Vodka, Amaretto, sirop de framboise & jus de citron

2.50
3.00
3.50
5.00
5.00
2.50
4.50
5.50

6.50
6.50
6.50
6.50

14.00

16.00

15.00

16.00

14.00

15.00




NEGRONI TIME

Negroni
Gin, Campari, Martini rouge & twist d'orange

Insolite Negroni
Gin, Aperol, Lillet blanc & twist d'orange

Hibiscus Negroni

Gin, Ramazzotti rosato, Lillet blanc & twist de
citron vert

Coffee Negroni
Gin, Campari infusé au café, Martini rouge
& twist d'orange

Boulevardier
Bourbon, Campari, Martini rouge & twist
d'orange

MOCKTAILS FRUITS FRAIS

Good Vibes

Orange pressée, citron pressé, fraise & passion

Sunshine Vitamin
Jus de cranberry, orange pressée, citron pressé,
fraise & kiwi

Detox
Concombre frais, céleri branche, menthe
fraiche, gingembre frais, jus de pomme & citron

Virgin Mojito

Classique ou fraise ou passion

SPRITZ O'CLOCK

Hugo Spritz

Aperol Spritz

Camypari Spritz

Lillet Spritz
Saint-Germain Spritz
Hibiscus Spritz
Pomme/basilic Spritz
Limoncello/fraise Spritz
Ttalicus Spritz

11.00

11.00

11.00

11.00

10.00
10.00
13.00
10.00
13.00
13.00
13.00
13.00
13.00

MOJITOS

Original 12.00
Havana club 3 ans, feuilles de menthe, citron

vert, cassonade & Perrier (original, fraise ou

passion)

Lou Balico signature
Havana club 7 ans, feuilles de basilic, citron
vert, fraise, cassonade & Perrier

The Wave signature
Havana club 7R, kiwi, feuilles de menthe, citron

ICE CREAM COCKTAILS

Pifia Colada
Rhum, jus d'ananas, glace noix de coco & sirop
de canne

Cool Mango
Rhum, jus d'ananas, sorbet mangue, lait de
coco & sirop de canne

Spicy Margarita

Tequila Spicy potion, Cointreau, sorbet citron
vert & sirop d'agave

Daiquiri

Havana 3 ans, sorbet citron vert & sirop de
canne

APERITIFS

Ramazzotti apéritivo rosato 5cl
Martini rouge 5cl

Martini blanc 5cl
Lillet Blanc 5cl
Campari 5cl
Pastis 51 2cl
Ricard 2cl




VIN ROSE
Mirati
IGP Méditerranée

Minuty Prestige

AOP Cétes de Provence

Tasquier
AOP Cotes de Provence

Chateau Sainte Marguerite

Symphonie rosé

Domaine Casanova
L'authentique, IGP Ile de Beauté

VIN ROUGE

Famille Perrin Les Crus
AOP Cotes du Rhéne

Domaine Murinais
“Les Aigrettes”
AOP Crozes-Hermitage / Syrah

Les Colombiers
- Maison Marigny
AOP Bourgogne / Pinot Noir

Chateau Farguet
AOP Saint-Emilion Montagne

Primitivo I Muri
IGP Puglia

Calappiano
DOCG Chianti

Laurus
AOP Céte Rotie / Syrah

l4cl  75cl 150cl

7.50 / 34.00 / 75.00

13.00 / 58.00

7.00/33.00

13.00 / 58.00

7.50 / 34.00

l4cl  75cl

7.50 / 34.00

11.00 / 49.00

10.00 / 45.00

10.00 / 45.00

8.50 / 38.00

7.50 / 34.00

135.00

vin BLANC

Mirati
IGP Méditerranée

Minuty Prestige

AOP Cétes de Provence

Olivier Tricon
AOP Petit Chablis

Tasquier
AOP Cétes de Provence

Domaine Durand
AOP Sancerre / Sauvignon

Enjoy By Domaine Joy

T4cl  75cl 150cl

7.50 / 34.00 / 75.00

13.00/ 58.00

12.00 / 56.00

7.00/33.00

13.00/ 58.00

8.50/36.00

IGP Cétes de Gascogne / Gros Manseng

Domaine Brescou
IGP Pays d’OC / Chardonnay

Grillo Luma
DOP Sicilia

Pinot Grigio Gran Sasso
IGT Terre Siciliane

Jaffelin
AOP Pouilly Fuissé / Chardonnay

Ropiteau
AOP Meursault / Chardonnay

La Cote Blanche
AOP Macon Villages

Sauvignon Chateau
Ponteney
AOP Bordeaux Blanc sec

7.50 / 34.00

7.50 / 34.00

7.50 / 34.00

79.00

135.00

7.50 / 34.00

8.00 / 36.00

LES BULLES

LES PETILLANTS

12cl 75cl 12cl 75cl
14.00 / 79.00 Prosecco DOC Villa Miazzi 9.00/42.00
135.00 - La Véenetie
105.00 Lambrusco Amabile L.GT. Lella
195.00

Charles Mignon Brut ler Cru
G.H Mumm rose

G.H Mumm Cordon rouge
Ruinart Blanc de Blancs

7.50 / 34.00




A TABLE !

BRUNCH 35€

de 9h00 a 16h00

Avocado toast & ceuf benedict (saumon
ou bacon au choix)

Brioche perdue chocolat/pistache

Viennoiseries
Yaourt grec au miel et fruits rouges
Jus de fruits frais

Boisson chaude au choix : café, thé,
chocolat chaud ou cappuccino

POUR L'APERO

Houmous maison et sa pita
au zaatar

Crispy pop chicken caramélisé
Tempura de chou-fleur caramélisé

Kefta de boeuf aux épices, sauce
fraiche au yaourt

Planche de charcuterie
Planche de fromage

Planche mixte fromage & charcuterie

SALADES

Salade Nigoise

Yam thai au poulet caramélisé et
légumes croquants, vinaigrette aux
arachides

Salade Italienne, burrata & jambon cru

DESSERTS

Brioche perdue « Dubai style » et sa
glace pistache

Tiramisu

Fondant au chocolat et sa glace vanille

11.00

12.00
12.00
13.00

25.00

25.00
28.00

18.00

18.00

18.00

12.00

9.00
9.00

FORMULE PETIT DEJ 10€

jusqu’'a 12h00
Viennoiserie ou tartine
Boisson chaude au choix

Jus d'orange

Oeuf au plat / brouillés / Omelette

Supplément jambon

Supplément fromage

Shakshuka aux aubergines confites,
feta et oeufs pochés

Houmous maison, kefta et sa pita

Piece du boucher grillée, sauce
au polvre vert
Poélée de légumesou riz ou frites

Mixte grillé de la mer a la plancha
Poélée de légumes ou riz ou frites

Magret de canard, sauce au miel,
pommes de terre confites
Poélée de légumes ou riz ou frites

Tartare de boeuf fumé a Lorientale
Poélée de légumesouriz ou frites

Pizza Reine
Pizza Margherita

Pizza Végétarienne

BURGERS

Double smash burger au cheddar,
pickles et oignons confits, sauce

Biggy

Burger au bleu, pickles,
champignons et oignons grillé
mayo truffée

Chicken burger au ched
coleslaw et oignhons rou
tartare

8.00
2.50
2.50

22.00

22.00
24.00

28.00

22.00

22.00

17.00
16.00
17.00

20.00

22.00

20.00



GINS

4cl  Bouteille

Beefeater London Dry 8.00 /110.00
Bombay Sapphire

Hendrick's

Gin 44 (06 - Grasse, France)

Baigur Saigon
Belle Rive (France)

TEQUILAS

San Luis
Patron Reposado

Clase Azul Reposado

Celosa

11.00 /150.00

13.00/180.00
24.00 / 310.00
14.00 /180.00
14.00 /180.00

4cl Bouteille
8.00/110.00
15.00 / 220.00
35.00 / 550.00
26.00/360.00

LIQUEURS & DIGESTIFS

Amaretto

St Germain
Baileys
Manzana
Get 27
Calvados
Martell VS
Hennessy XO
Limoncello
Grappa

Mandarine Napoléon

Chartreuse Verte

4cl Bouteille
9.00/120.00
13.00 /180.00
9.00/120.00
8.00/110.00
9.00/120.00
11.00 / 150.00
13.00/180.00
35.00 / 550.00
9.00/120.00
10.00 /130.00
11.00 /150.00
13.00 /180.00

RHUMS

Havana 3 ans
Havana 7 ans
Kraken
Zacapa XO

3 Rivieres XO

(Martinique-France)

VODKRAS

Wyborowa
Absolut

06 Vodka (France, Grasse)
Grey Goose (France)
Beluga Gold Line

Ballantine's

P&M Single Corn (corse)

Glenlivet 13 ans
Nikka

Chivas 12 ans
Lagavulin 16 ans
Jack Daniel's

Johnnie Walker Blue

Four Roses Bourbon
Bulleit Bourbon
Duke Bourbon

SHOTS

Bombay Sapphire
Havana 7 ans

Cuervo Silver
Absolut
1B

4cl  Bouteille
9.00/120.00
11.00 / 150.00
12.00 /150.00
26.00 / 360.00
26.00 / 360.00

4cl  Bouteille Magnum

8.00/110.00
11.00 /150.00
14.00 /180.00

13.00 /180.00 / 360.00

26.00/360.00

WHISKIES / BOURBONS

4cl Bouteille
9.00/120.00
12.00 / 150.00
14.00 /180.00
16.00 / 220.00
13.00 /180.00
18.00 / 250.00
12.00 /150.00
35.00 / 550.00
11.00 / 150.00
13.00/180.00
18.00 / 250.00




Située sur le Quai des Etats-Unis, face & la mer, La Chapa s'inspire de
U'héritage nicois. Autrefois, les pécheurs y debarquaient leurs prises,
animant le marché aux poissons des Ponchettes. Aujourd’hui, ce lieu
chargeé d'histoire se réinvente en restaurant ou l'on vient savourer une
cuisine généreuse, profiter d'une ambiance accueillante et admirer la
Meéditerranée en toile de fond.

Au menu, des plats faits maison elaborés avec des produits qui évoluent
au fil des mois, un brunch savoureux disponible chaque jour, ainsi que
des assiettes a partager pour accompagner vos moments entre amis.

La Chapa, c’est aussi un véritable lieu de vie festif. Chaque week-end,
lambiance monte d'un cran grace aux soirées DJ qui prolongent la
soirée jusque tard, pour profiter, danser et créer des souvenirs

face a la mer.

Que ce soit pour un diner sur la terrasse, un apéro au coucher du soleil

ou une soirée endiablée, La Chapa est ladresse ou l'on vient se retrouver,
trinquer et vivre des instants mémorables en bord de mer

lachapanice Jtochoponice @ www.lachapanice.fr



